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●著者　上野修三（うえのしゅうぞう）

大阪府河内長野市出身。大阪市の老舗「川喜」で修業ののち、「照井会館」を経て、

「川喜」料理長に。1965年、独立し「季節料理㐂川」を開業。1977年、大阪・
難波の法善寺横丁に場所を移して「浪速割烹㐂川」を開店。現在は同店を長男の修
氏に任せて料理人を引退、食の随筆家、なにわの食文化の語り部として活動。

大阪市民賞、卓越した技能者賞（厚生労働省）、平成 29年黄綬褒章受章。

■文・絵：上野 修三
■定価：各 1,500 円（税抜）
■判型：A5判並製オールカラー【春夏】128P、【秋冬】136Ｐ
■ISBN：【春夏】978-4-908443-60-2
　　　　【秋冬】ISBN978-4-908443-49-7

四季がある日本の料理の肝は、季節感。
野菜も季節感を感じる食材のひとつです。ところが、年中ある
西洋野菜が入ってきて、便利ではあるもののその意味合いが薄
れてきました。そんな中、「旬」のある日本野菜は、存在感を
維持しています。

浪速割烹の代名詞である「㐂川」の創業店主で
あり、日本料理界で言わずと知れた存在の上野
修三さんが、すべての野菜好きのみなさんに、

日本料理で使っている野菜の素晴らし
さを文とイラストで伝えます。
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浪速割烹㐂川の

おいしい野菜図鑑【春夏編】
浪速割烹㐂川の

おいしい野菜図鑑【秋冬編】
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